
「水産海洋基礎（座学）」シラバス（授業計画） 

 

                                      総合学科 食品科学系列  １年 ２単位 
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第１章  海のあらまし 

１ 海と生活 

    

２ 海と生物   

   

 

 

３ 水産生物の採集と飼育・観察 

 

 

  

４ 海の環境と保全 

 

 

 

  

第２章 水産業と海洋関連産業の 

あらまし  

1  食生活と水産業 

   

２ とる漁業、つくる漁業 

  資源管理 

   

 

 

 

３ 水産物の加工と流通 

 

 

 

 

 

４ 海洋関連産業 

 

第３章 船のあらまし 

１ 船の種類と役割 

 

 

 

 

２ 船の運航 

 

・ 人間と海 

・ 海と文化 

 

・ 生物の進化 

・ 水産生物の種類と分布 

・ 水産生物の生態 

 

・ 採集 

・ 飼育 

・ 観察 

 

・ 海のあらまし 

・ 海水の流動 

・ 海の調査・観測 

・ 海洋環境の保全 

 

・ 食生活と水産業 

・ 水産物の成分と栄養 

・ 水産物と食品衛生 

 

・ 漁業の変遷 

・ 漁業生産の動向 

・ とる漁業 

・ つくる漁業（栽培漁漁） 

・ 水産資源の保存と管理 

 

・ 水産物の特性 

・ 魚介類の鮮度 

・ 水産物の処理と加工 

・ 主な水産加工食品 

・ 水産食品の流通 

 

 

 

・ 船の歴史 

・ 船の区分 

・ 漁船の種類と特徴 

・ 漁船の装備と役割 

・ 乗組員と船長の職務 

 

・ 操縦者の心得と航海の基本 

・ 機関の概要 

・ 操船と事故防止 

・ 交通法規 
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評価観点規準 

「関心・意欲・態度」、「思考・判断」、「技能・表現」、「知識・理解」の４つの観点から評価を行う。 


