
「水産海洋基礎（実習）」シラバス（授業計画） 

 

総合学科 食品科学系列  １年  ２単位 
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１ 水産海洋基礎の概要 

 ①授業を受ける時の心得 

 ②班分け  

 ③実習について 

 

２ 隊列 

 

３ 手旗信号 

 

 

 

４ 食品加工実習 

 

 

５ 水産・海洋生物の採集  

 

 

 

６ 食品加工実習 

 

 

７ 結索 

 

 

 

 

８ 食品加工実習 

 

 

 

９ 編網 

 

 

１０ 食品加工実習 

 

１１まとめ 

 

 

 

 

 

・隊列練習 

 

・原画の習得 

交信区別形象について 

記号形象、文字形象について 

 

・計量について、クッキー 

・スコーン 

 

・生物相や生態について 

漁業、資源管理 

グッピー等の採集・飼育 

 

・三枚おろし 

・サンマ味付缶詰 

 

・ロープの種類について 

・他の物体に結ぶ方法 

・こぶや輪を作る方法 

・２本のロープを結ぶ方法 

 

・クリスマスデコレーションケーキ製造 

 デザイン画の作成 

 デコレーションケーキ作り 

 

・網作りの基本 

 網の作製造 

 

・菓子パン製造 
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評価観点規準 

「関心・意欲・態度」、「思考・判断」、「技能・表現」、「知識・理解」の４つの観点から評価を行う。 

 


